
Weinexpertise

Ein Wein mit schöner Frucht und Rasse umspielt von feiner Säure. Zu Geflügel, bunten
Salaten, Roastbeef und weichem Käse paßt er hervorragend.

Weingut Knöll & Vogel GbR - Klingweg 3 - 76887 Bad Bergzabern 
weingut@knoell-vogel.de - Telefon: 06343/1246 - Fax: 06343/2104

Rebsorte / Farbe:: Spätburgunder Rosé

Anbaugebiet: Deutschland/Pfalz

Ort / Lage: Bad Bergzabern

Qualitätsstufe: Deutscher Qualitätswein

Geschmacksrichtung: trocken

Trinktemperatur: 6 - 8° C

Speisenempfehlung: Geflügel, Kalbfleisch geschmort in brauner Soße,
Roastbeef, weicher Käse, sommerliche Salate

Auslobung: Der Burgunder zählt zu den ältesten Kulturreben der
Menschheit. In den nördlichen Weinbaugebieten
Europas werden die edelsten Rotweine und Rosés
aus ihm gewonnen. Enthält Sulfite

Alkohol 12,0 %Vol.
 
Restzucker:  7,8 g/l
 
Säure: 7,1 g/l

Artikel-Nr.: 12
 
Jahrgang:       2025
 
Gebinde: 0.75

Spätburgunder Rosé
trocken


