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Weinexpertise

Sauvignon Blanc fumé
Grosser Vogel

Die typische Stachelbeeraromen sind sehr schon ausbalanciert mit den wiirzigen und
rauchigen Holznoten. Die typische Stachelbeeraromen sind sehr schon ausbalanciert mit
den wiirzigen und rauchigen Holznoten. Enthilt Sulfite

Artikel-Nr.: 38

Alkohol 12,0 %Vol.
Jahrgang: 2022 Restzucker: 7,4 g/l
Gebinde: 0.75 Ltr. Siure: 6,9 g/l
Rebsorte / Farbe:: Sauvignon Blanc fumé
Anbaugebiet: Deutschland/Pfalz ok
Ort / Lage: Bergzaberner Wonneberg X
Qualititsstufe: Deutscher Qualitdtswein
Geschmacksrichtung: trocken
Trinktemperatur: 6 -8°C
Speisenempfehlung: kriftige Fisch- und Fleischgerichte, Braten, cremige

Suppen oder Pasta mit Sahnesof3e

Auszeichnung: Goldene Kammerpreismiinze, DLG
Bundesweinpridmierung Gold

Auslobung: Nur die besten Trauben wurden fiir diesen
facettenreichen, vielschichtigen Premium-Wein
selektiert. Goldgelb im Glas verstromt er sein
iippiges Bukett.



