
Weinexpertise

Unser Grauburgunder ist zart und schmelzig mit feinen Duftnuancen nach Quitten und
Bananen. Ein passender Begleiter für die schönsten Stunden des Tages! Enthält Sulfite

Weingut Knöll & Vogel GbR - Klingweg 3 - 76887 Bad Bergzabern 
weingut@knoell-vogel.de - Telefon: 06343/1246 - Fax: 06343/2104

Rebsorte / Farbe:: Grauer Burgunder

Anbaugebiet: Deutschland/Pfalz

Ort / Lage: Bad Bergzabern

Qualitätsstufe: Deutscher Qualitätswein

Geschmacksrichtung: trocken

Trinktemperatur: 6 - 8°C

Speisenempfehlung: Wild, dunkle Braten mit markanten Soßen

Auszeichnung: Silberne Kammerpreismünze

Auslobung: Der Graue Burgunder hat in den letzten Jahren in
Deutschland eine steigende Verbreitung gefunden.
Die Weine bestechen durch ihre elegante Frucht und
ihren voluminösen Charakter.

Alkohol 13,0 %Vol.
 
Restzucker:  9,0 g/l
 
Säure: 5,9 g/l

Artikel-Nr.: 32
 
Jahrgang:       2022
 
Gebinde: 0.75

Grauer Burgunder
-Classic-


