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Ein charaktervoller Riesling von über 50 Jahre alten Reben, tief verwurzelt in
mineralreichem Boden. Im Glas zeigt er sich strohgelb mit grünlichen Reflexen und
duftet nach Zitrus, Pfirsich und grünem Apfel. Feine Kräuter- und Mineralnoten spiegeln
sein Terroir wider. Am Gaumen klar, elegant und von lebendiger Säure getragen. Der
lange, salzig-mineralische Abgang macht Lust auf den nächsten Schluck.
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Rebsorte / Farbe:: Riesling

Anbaugebiet: Deutschland /Pfalz

Ort / Lage: Dörrenbacher Wonneberg

Qualitätsstufe: Deutscher Qualitätswein

Geschmacksrichtung: trocken

Trinktemperatur: 6-8°C

Speisenempfehlung: Ideal zu feinen Fischgerichten, asiatischer Küche mit
leichter Schärfe, hellem Geflügel oder einfach als
Solist für besondere Momente.

Auszeichnung: Silberne Kammerpreismünze

Auslobung: Zum 50-jährigen Bestehen unseres Weinguts
präsentieren wir zwei charakterstarke Weine und
einen eleganten Rieslingsekt - vereint in unserer
Jubiläumsedition. Ein Riesling von 50 Jahre alten
Reben als Hommage an unsere Wurzeln, ein
kraftvoller Cabernet Sauvignon, der
Innovationsfreude und Weltoffenheit in sich vereint,
und ein feinperliger Sekt, der diesen besonderen
Anlass feierlich begleitet.

Alkohol 12,0 %Vol.
 
Restzucker:  6,5 g/l
 
Säure: 7,3 g/l

Artikel-Nr.: 25
 
Jahrgang:       2024
 
Gebinde: 0.75 Ltr.

Riesling
50 Jahre Alte Reben


